WITLOFSCHOTEL

[image: Afbeeldingsresultaten voor witlofschotel uit de oven]
INGREDIËNTEN : 4 PERSONEN
400 gr (runder)gehakt
400 gr witlof
750 gr aardappelschijfjes
1 rode ui
3 eieren
250 ml kookroom
200 gr geraspte kaas (mozzarella)
1 theelepel kerriepoeder
zout en peper naar smaak

Bereiding:
Snijd de witlof in kleine stukjes en snipper de ui. Verwarm de oven voor op 200 graden.
Bak het gehakt rul. Voeg de ui en het witlof toe. Laat dit ongeveer 5 minuten meebakken.
Vet een ovenschaal in. Leg er een laagje aardappelschijfjes in. Verdeel hierover het gehakt-witlofmengsel. Dek het af met de rest van de aardappelschijfjes.
Klop de eieren met de kookroom, kerriepoeder, zout, peper en giet dit over het gerecht.
Als laatste gaat de kaas eroverheen. Zet de schaal 40 minuten in de oven.
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