Veldslastamppot
1 kg aardappelen
zout en peper
200 magere rookspekblokjes
3 uien
1 rode paprika
150 gr rosbief (in dikke plakken gesneden)
1 zakje veldsla a 250 gr
4 eieren
peterselie

Voorbereiding:

De aardappelen schillen, in water met zout gaarkoken, afgieten en fijnstampen. Met wat melk smeuig roeren en met zout en peper op smaak brengen. Ondertussen de rookspekblokjes zachtjes uitbakken, de uien en paprika snipperen en meebakken. De veldsla uitzoeken, de worteltjes eraf snijden. 

Bereidingswijze:

Op het laatste de in blokjes gesneden rosbief bij het spekmengsel warmen en met de veldsla bij de aardappelen scheppen. 
In wat olie 4 kleine spiegeleitjes bakken en deze op de stamppot leggen.

Serveertips:

Met gesnipperde peterselie bestrooien.
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