Tagliatelle met Chinese Kool

INGREDIENTEN : 2 personen


500 g grof gesneden Chinese kool
150 g katenspek in reepjes
200 g tagliatelle
Olijfolie   1eetlepel

 Tijm mespunt

 1/2 bouillonblokje
Witte peper

Bereidingswijze :

Kook de tagliatelle in ruim water volgens de bereidingswijze. Bak het katenspek uit in heel weinig olie. Voeg de Chinese kool toe en laat dit al bakkend slinken. Verkruimel het bouillonblokje boven de pan en laat dit lekker mengen met het vocht van de kool. Bestrooi het gerecht met tijm en peper als de kool bijtgaar is. Verdeel het koolmengsel over de tagliatelle.
Erg lekker en snel klaar!


[image: image2.jpg]



