Summerrolls
[image: Summerrolls (zomerse loempiaatjes)]
Ingrediënten:4 personen
100 g Koh Thai rijstvellen
200 g gesneden spitskool
1 blikje ananasstukjes
15 peterselie
0.5 bos bosuitjes
150 g juliennewortel
100 g rivierkreeftenvlees
6 el Koh Thai sweet chili sauce

Bereidingswijze:
1. Doe de spitskool in een vergiet en schenk er 1 L kokend water over.
2. Hak de peterselie fijn en snijd de bosuitjes in dunne ringetjes. Meng de ananas, peterselie en bosui met de wortel, spitskool en rivierkreeftjes.
3. Bereid de rijstvellen volgens de aanwijzingen op de verpakking. Verdeel er de vulling over, vouw de zijkanten naar binnen en rol zo strak mogelijk op.
4. Serveer met de chilisaus.
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