Spruitjesstamppot met katenspek uit de oven
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Ingrediënten:
· 1 kg kruimige aardappels, geschild en in stukken 

· zout, versgemalen peper 

· 750 gram spruiten, schoongemaakt 

· 400 gram katenspek (plakjes)

· Spareribs
Bereiden:
Kook de aardappels met zout in 20 minuten gaar en giet ze af. 

Kook de spruiten 15 minuten en giet ze af. 

Rooster het katenspek intussen in een droge hete koekenpan. 
Verwarm de ovengrill. 

Pureer de aardappelen en verkruimel de helft van het spek erover. 

Meng de puree met de spruitjes. 

Voeg peper toe. 

Schep deze stamppot in een ovenschaal 
Zet het gerecht niet te dicht onder de grill en laat het in 5-6 minuten gratineren. 

Leg de rest van het spek op de stamppot. 

Tip: 

- vervang katenspek door ontbijtspek of gerookte spekreepjes 

- lekker met spareribes
