Spits​kool met brood​je sho​ar​ma
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Onderkant formulier

Ingrediënten:4 personen 
· 2 uien 

· 1 rode paprika 

· ½ spitskool 

· 3 el olijfolie 

· 400 g shoarmavlees (schaal) 

· 8 shoarmabroodjes (pak) 

· 2 el ketjap manis 

Bereiden:
1. Verwarm de oven voor op 220 °C of gasovenstand 5. Snipper de ui. Was de paprika, halveer en verwijder de zaadlijsten. Snijd de paprika in stukjes. Maak de spitskool schoon en snijd in reepjes. Verhit in een wok de olie en roerbak de ui en de paprika ca. 2 min. Voeg het shoarmavlees toe en roerbak ca. 4 min. mee. 

2. Bak ondertussen de shoarmabroodjes af volgens de gebruiksaanwijzing. Voeg de kool aan het vlees toe en roerbak nog ca. 4 min. mee. Breng op smaak met ketjap. Serveer de shoarma met de shoarmabroodjes. 

combinatietip:

Lekker met patat frites.
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