Quichizza (quiche met paprika en chorizo)


Dit heb je nodig:
· 6 plakjes hartige taartdeeg

· 2 grote rode / gele paprika’s

· 1 rode ui

· 250 gram zongedroogde tomaatjes

· 125 gram chorizo*

· 200 milliliter crème fraiche

· 3 eieren

· 100 gram geraspte Goudse 30+ kaas
En zo doe je het:
1. Leg de plakjes hartige taartdeeg uit de vriezer om te ontdooien.

2. Snijd de paprika in stukjes en snipper de ui. Neem een koekenpan en verwarm hier een beetje olie in. Bak de paprika en ui er een paar minuten in aan en zet dan opzij.

3. Neem een bakvorm van 22 of 24 cm en beleg de bodem met bakpapier, vet de zijkanten in, Beleg de bodem en zijkanten van de bakvorm met het hartige taartdeeg. Verwarm de oven voor op 180 graden

4. Snijd de tomaatjes in halfjes. Snijd de chorizo in dunne plakjes. Leg hiervan 1/3e opzij. Snijd 2/3e van de overige plakjes nu nog tweemaal doormidden, zodat je kwartjes overhoudt.

5. Neem een kom en meng hierin de crème fraiche en eieren in door elkaar met een garde tot een glad geheel. Voeg hier 2/3e van de tomaatjes, de in kwartjes gesneden chorizo, de paprika, de ui en de helft van de Goudse 30+ kaas aan toe en meng door elkaar.

6. Giet het mengsel in de bakvorm en versier de bovenkant met de overige plakjes chorizo en tomaatjes. Strooi nu het restant Goudse 30+ kaas er overheen en zet voor ongeveer 40 – 45 minuten in de voorverwarmde oven tot ze mooi goudbruin gebakken is.

