Preistamppot met paprika en rookworst
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Ingrediënten4 personen
               600 gr aardappelen 

· 400 gr prei 

· 1 rode paprika 

·  boter 

· ½ dl melk / soya cuisine
· 1 rookworst 

· 50 gr geraspte kaas 

· zout 
· rode ui

· sambal

Bereiden

Oven voorverwarmen op 200 o C 

Kook de aardappelen met zout gaar. Maak intussen de prei en uischoon en snijd in ringen. Was de preiringen zorgvuldig in een vergiet. Snijd de paprika in stukjes. Verhit boter in een braadpan. Bak de ui, prei en de paprika ongeveer 5 min. Snijd de rookworst in plakjes. Maak met de boter en melk een puree van de gekookte aardappelen. Schep de prei met de ui en de paprika en de helft van de rookworst erdoor .Vet een ovenschaal in en schep de stamppot erin. Leg de rest van de rookworst erop en strooi er de kaas over. 

Laat in het midden van de oven door en door heet worden en de kaas gesmolten is.

