Pitabroodje gevuld met gehakt
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Ingrediënten voor 6 pitabroodjes

· 400 gr mager rundergehakt

· 1/2 rode paprika

· 125 gr kastanjechampignons

· 70 gr salami, in kleine dobbelsteentjes

· gehaktkruiden

· paprikapoeder en chilipoeder

· 2 eetlepels tomaten puree

· 6 pitabroodjes

· fijn gesneden ijsbergsla

· knoflooksaus
· 50 gr geraspte kaas

Aan de slag:

Rul het gehakt in een koekenpan. Breng op smaak met de kruiden. Ik heb gehaktkruiden, paprika- en chilipoeder gebruikt. Maak de paprika en de champignons schoon en snij in kleine blokjes. Bak in een koekenpan de dobbelsteentjes salami uit, giet het grootste deel van het vrijgekomen vet af en voeg de paprika en champignons toe. Bak alles op een laag pitje zacht en gaar. Voeg het gehakt bij de salami, paprika en champignons en roer door. Voeg de tomatenpuree samen met 2 eetlepels water toe en men alles tot een mooie massa. Rooster de pitabroodjes in een broodrooster of oven tot ze mooi bol zijn. Snij voor de helft open en beleg met sla, gehakt, kaas en een schep knoflooksaus en serveer direct.

