Macaroni carbonara [met chorizo en kaas]


	Wat heeft u nodig

	Macaroni carbonara [met chorizo en kaas]

1½ zak grove fusilli pasta (à 250 g, Super de Boer) 
zout 

10 sprietjes bieslook 
chorizo worst (150 gr) 
150 g geraspte jong belegen kaas 
1 pot pastasaus carbonara (500 ml, Super de Boer)
Extra nodig: ovenschaal
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Zet ingrediënten op mijn Boodschappenlijst



Ga naar
Bereidingswijze
• Verwarm de oven voor op 200 °C (hetelucht 180 °C). Kook de pasta in ruim kokend gezouten water in ca. 14 min. beetgaar.
• knip de bieslook fijn. 
• Giet de pasta af en meng hem in de pan met de chorizo, 75 g kaas en de pastasaus. Schep de romige pasta in een ovenschaal en verdeel de overige kaas erover.
• Plaats de schotel 15-20 min. in de oven tot de kaas gesmolten is. Verdeel over 4 borden en garneer met bieslook. 

