Indische gehaktballetjes in ketjapsaus
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Benodigdheden voor ongeveer 20 kleine balletjes:

· Kant en klare Indische gehaktballetjes
Voor de ketjapsaus:
· 1 kleine witte ui, heel fijn gesnipperd

· 2 teentjes knoflook, uitgeperst

· 4 eetlepels water

· 100 ml ketjap manis

· 1 eetlepel witte wijnazijn

· 2 theelepels donkere basterdsuiker

Voor de garnering:
· 1 bosuitje, in kleine ringetjes

· 2 eetlepels sesamzaad

Bereidingswijze:

Meng in een steelpan alle ingrediënten voor de ketjapsaus en laat ongeveer 10 minuten goed pruttelen, zodat je een wat ingedikte, glanzende saus krijgt.

Giet de saus over de gehaktballetjes, schep even goed door zodat er een mooie glimmende laag saus over de balletjes zit en serveer met de ringetjes bosui en sesamzaad op een mooi schaal.

