Pittige Hotdog met zoetzuur
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Deze hotdog is een geïnspireerd op mijn liefde voor Aziatisch eten. Een hotdog, daar is niks Aziatisch aan, maar de combinatie tussen de Atjar Tjampoer, sambal en gebakken uitjes maken het toch wel erg lekker!!

Wat heb je nodig voor 6 stuks?
– 6 witte puntjes
– 6 hotdogs (of knakworsten)
– een potje Atjar Tjampoer
– gebakken uitjes
– sambal oelek
– lente uitje, gesnipperd

Verwarm de knakworsten zoals op de verpakking beschreven staat. Snijd ondertussen de broodjes open. Leg in ieder broodje een knakworst en garneer het broodje met de rest van de ingrediënten.

Feestelijke Hotdog
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Wat heb je nodig voor zes broodjes?
– 6 witte puntjes
– 6 hotdogs (of knakworsten)
– 6 plakken goudse kaas
– 3 augurken in hele kleine blokjes
– 2 lente uitjes, versnipperd
– ketchup
– mosterd
– gebakken uitjes

Leg de knakworsten op een bakplaat met papier en leg de plakken kaas eroverheen. Leg ze in de oven even onder grill tot de kaas begint te smelten.
Snijd ondertussen de witte puntjes open. Leg in ieder puntje een worstje en garneer de broodjes met de rest van de ingrediënten. Super lekker!!
