Hasselback aardappels
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 Benodigdheden voor 2 personen:
· 2-3 grote vastkokende aardappels (of 4-6 kleintjes)

· 1 takje rozemarijn

· 4 eetlepels olijfolie

· 1 teentje knoflook, gekneusd

· peper en zout naar smaak
Bereidingswijze: 

Verwarm de oven voor op 220°C. Zet de olijfolie met de knoflook op laag vuur op, en laat langzaam warm worden, zodat de olie de knoflooksmaak op kan nemen. Boen ondertussen de aardappels goed schoon, maar laat het velletje eromheen zitten.

Leg de aardappels één voor één tussen 2 snijplanken, en snij met een scherp mes de aardappels in, totdat je de snijplanken raakt. Probeer zoveel mogelijk plakjes te snijden, maar zorg ervoor dat je ze niet los snijdt van de rest. Leg de gesneden aardappels 5 minuten in ijskoud water, dit zorgt ervoor dat de plakjes mooi open gaan staan, en dat ze straks in de oven lekker crispy worden.

Stop de blaadjes van de rozemarijn verspreid tussen die plakjes, en overgiet de aardappels met een beetje knoflookolie.

Zet ongeveer 40-45 minuten in de oven voor kleinere aardappels; grote aardappels moeten misschien wel een uur of zelfs ietsje langer.
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