Gevulde paprika`s met gehakt 
Ingrediënten 2 personen:
- Twee (punt)paprika`s
- 250 gr gehakt
- 1.5 tl sambal oelek
- 1 tl Italiaanse kruidenmix
- 1 tl basilicum
- 1 tl oregano
- gemalen peper naar smaak
- 2 el pesto rosso
- Strooikaas (Parmezaanse)
- 100 gr Italiaanse roerbakgroente 
- Boterolie
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Voorbereiding

* Verwijder in de lengte het topgedeelte van de puntpaprika`s 
*Verwijder de zaadlijntjes van de paprika.
* Verwarm de oven voor op 200 graden. 
* Kruid het gehakt met de Italiaanse kruiden, oregano, basilicum en peper
Bereidingswijze:

Verhit in een Koekenpan de boterolie. Bak hierin het gekruide gehakt rul. Voeg de Italiaanse roerbakmix toe. Doe na een paar minuten de sambal en pesto erbij.  Vul hiermee de paprika`s. Strooi over de paprika`s de kaas. Doe de paprika`s 10 minuten in de oven zodat de kaas smelt en lekker bruin wordt.

Serveertip:
Lekker in de zomer met stokbrood 

Ook lekker met gebakken aardappeltjes
