Gebakken kastanjechampignons met tijm op toast
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Ingrediënten4 personen :
· 2 bakjes kastanjechampignons (a 250 gr), in kwarten 

· 3 el olijfolie 

· 25 gr boter 

· 1 sjalot, gesnipperd 

· 1 teentje knoflook, fijngesneden 

· 4 takjes tijm, blaadjes gerist+takjes voor garnering 

· 4 sneetjes oerbrood origine 

· zeezoutboter 
Bereiden:
Verhit de olie in een ruime koekenpan. Bak de champignons ca. 10 min. op hoog vuur tot ze vocht verliezen en het vocht is verdampt. Voeg dan de roomboter, sjalot, knoflook, tijm en zout en peper naar smaak toe. 

Snijd de sneetjes brood doormidden. Verhit ondertussen de grillpan en gril het brood in ca. 6 min. knapperig. Keer na 3 min. (of rooster het brood in het broodrooster). Bestrijk royaal met de zeezoutboter. Serveer de champignons met het brood en garneer met tijm.

