Doperwtensoep met chorizo
INGREDIENTEN 3 personen


-1 klein pakje diepvries erwten
-1/2 lt. groente bouillon
-1 glas witte wijn
-1/2 gele en/of rode paprika
-stukje chorizo van 100 gr
-2 takjes verse oregano of bieslook of basilicum
1 ui, gesnipperd

2 el geroosterde pijnboompitten

125 ml crème fraîche
Bereidingswijze

Verwarm de bouillon met de witte wijn, voeg de erwten toe en laat 10 min. koken. Snij de paprika en de worst in blokjes. Doe de ui in de soep en pureer met de erwten. Schenk de soep in een glas en voeg de paprika en chorizo toe en bestrooi met de oregano en pijnboompitten. Afmaken met crème fraîche.  Lekker met geroosterd brood met ham en mosterd.





