Casselerrib met aardappelschotel
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Ingrediënten: 4 personen
500 gr. Casserelrib

600 gr. aardappelen vastkokend

Boter/ olijfolie                                 2 uien in stukjes
1 grote prei in ringen gesneden         peper en zout

200 gr. Kastanjechampignons schoongemaakt en in vieren gedeeld
2 eetl. mosterd                                4 eetl. crème fraiche
Kruiden: rozemarijn of peterselie
Bereiden:

Schil de aardappelen en snijd ze in blokjes. De casselerrib wordt in even grote blokjes gesneden. Doe boter/olie in koekenpan en bak vlees aan. Leg ze even apart. In dezelfde boter bak je de aardappelen. Voeg de uien toe en bestrooi met wat zout. Voeg een kopje water toe en laat 20 min. stoven met deksel op de pan. Doe zowel de prei als de champignons bij de aardappelen.
Doe na 15 min. de mosterd erbij en roer alles lekker door elkaar. Doe als laatste het vlees erbij en warm nog ff door. 

Serveer het gerecht met crème fraiche en kruiden (rozemarijn of peterselie)
