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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen:
· 1 prei
· 4 el olijfolie 

· 300 g kipfilet (in reepjes) 

· 1 rode paprika (in reepjes) 

· 1 el cajunkruiden (busje 90 g) 

· 1 blik tomatenblokjes (400 g) 

· 2 zakken aardappelpartjes (a 450 g) 

· 2 tl paprikapoeder (mild) 

Bereiden:
1. Snijd de prei fijn. Verhit 2 el olie in een hapjespan en bak de kip 2 min. Voeg de prei en de paprika toe en bak 3 min. mee. Bestrooi met de cajunkruiden en bak nog 1 min. Voeg de tomatenblokjes toe en stoof de kip met de deksel op de pan in ca. 8 min. gaar.

2. Verhit ondertussen de rest van de olie in een ruime koekenpan en bak de aardappelpartjes in ca. 10 min. goudgeel en gaar. Bestrooi met het paprikapoeder en bak nog 1 min.

3. Verdeel de cajunkip over 4 diepe borden en serveer met de aardappelpartjes. Bestrooi met het selderijblad.

_1538575683.unknown

_1538575685.unknown

_1538575686.unknown

_1538575684.unknown

_1538575681.unknown

_1538575682.unknown

_1538575679.unknown

_1538575680.unknown

_1538575678.unknown

_1538575677.unknown

