Broodje New York clas​sic dog
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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen  :
· 2 el zonnebloemolie 

· 2 uien (in dunne ringen) 

· 2 tl karwijzaad 

· 1/4 zak wijnzuurkool (a 500 g) 

· 2 el  mosterd 
· 1 blikje tomatenpuree (70 g) 

· 8 Frankfurters (blik 10 stuks) 

· 1 zak melkwitte bakkerspunten (4 stuks) 

· 4 partysticks zoetzuur (pot 680 g) 

Bereiden:
1. Verhit de olie in een koekenpan. Bak de ui met het karwijzaad 10 min. op middelhoog vuur. Schep regelmatig om. Laat de zuurkool uitlekken en vang het vocht op. Schep de zuurkool om met de mosterd en zet apart tot gebruik. Voeg het zuurkoolvocht met de tomatenpuree toe aan de uien, draai het vuur hoog en laat 5 min. zachtjes koken.

2. Verwarm ondertussen de worsten volgens de aanwijzingen op de verpakking en snijd de broodjes bovenop in de lengte in.

3. Schep op elk broodje 2 el zuurkool, hierop 1 partystick en 2 worsten. Verdeel vervolgens de gebakken uienringen erover.
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