Broodje Boerenpaté
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Ingrediënten: 2 personen

Bruin Stokbrood

12 Groene mini asperges (frisse asperges)
2 Eieren

Boerenpaté 200 gram

Hot chilisaus
Bereiding:

1. Snijd het stokbrood in sneetjes

2. Kook de asperges beetgaar

3. Kook de eieren zacht (6 minuten) in ruim kokend water. Laat ze schrikken in koud water, pel ze en snijd ze in schijfjes.

4. Presenteer telkens een schijfje ei op een sneetje stokbrood.

5. Belg daarop de boerenpaté en 3 mini asperges

6. Werk af met de chilisaus.

SMAKELIJK ETEN !!!!!!!!!!!!!!!!!!

