Bloemkoolsoep met champignonlaagje
[image: Afbeelding met tafel, voedsel, bord, drank

Automatisch gegenereerde beschrijving]
Ingrediënten :4 personen
1 bloemkool
150 g kastanjechampignons
1 bospaddenstoelen-bouillontablet
1 ui     1 knoflook
Zongedroogde tomaatjes
½ zakje verse bieslook
1 groenten-bouillontablet

Aan de slag :
Bloemkool schoonmaken en in roosjes verdelen, stronken in stukjes snijden. Bloemkool in 500 ml water in 10 min. gaar koken. 
Champignons schoonmaken en in kleine stukjes snijden. Uien en knoflook pellen en snipperen.. In koekenpan boter verhitten en champignons , ui en knoflook ca. 5 min. bakken en vocht laten verdampen. Met zout en peper bestrooien. Tomaatjes toevoegen.
  Bloemkoolsoep aan de kook brengen en bouillontabletten toevoegen en laten oplossen. Bieslook fijn knippen. Soep met zout en peper op smaak brengen. Soep over vier borden/kommen verdelen. Bieslook door champignons scheppen. Champignons over soep verdelen.
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