Bloemkoolcurry met pindakaas
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Ingrediënten:4 personen
200 gr. Pindakaas (met stukjes)
150 ml Kokosroom of kookroom

2 eetl. Ketjap Manis + extra voor over rijst

1 theel. Kurkuma                       1 eetl. fijn geraspte gember

1 kg Bloemkoolroosjes                4 Krokante kipschnitzels
(1 blikje kikkererwten: optioneel)

2 uien in partjes                        2 rode pepers in ringetjes

Peterselie en gekruide basmatirijst of zilvervliesrijst

Bereiden:

Roer in grote kom de pindakaas, kookroom, gember, ketjap, kurkuma en wat zout en peper door elkaar. Schep de bloemkoolroosjes, kikkererwten en uien er voorzichtig door en meng. Verdeel het bloemkoolmengsel en chilipeper over bakplaat met bakpapier en bak 25 min. op 200 graden. Kook intussen de rijst, laat uitlekken en meng er wat peterselie en ketjap doorheen. Dien op met bloemkoolmengsel en gebakken krokante kip.
