Appel-dippers


Ingrediënten:

· 200 gram pure chocolade 
· 2 groene appels 
· 1 eetlepel nougatine (bakproducten) 

· 1 eetlepel discodip (bakproducten) 

· 1 eetlepel kokos (geraspt) 

Benodigdheden

· 8 satéprikkers 
· bakplaat met bakpapier 
Bereiden:
1. Smelt chocolade  au bain-marie (in een kom boven een pan kokend water). Roer tot er geen klontjes meer te zien zijn. Snijd intussen de appels in 8 partjes en verwijder het klokhuis.

2. Steek de gehalveerde satéprikkers in de appelpartjes en doop  de partjes in de chocolade.
3. Leg ze op de bakplaat en bestrooi met toppings naar keuze. Laat minimaal 30 minuten opstijven in de koelkast. 

